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Vollautomatisiertes Sudhaus
2-Gerite-Sudhaus

Beide Sudhéuser sind ausgestattet mit

allen verfiigbaren BrauKon-Produkten wie

- HopBack Pellet (Wiirzearomatisierung
zwischen Whirlpool und Wiirzekiihlung)

- HopGun (Kalthopfungssystem)

sowie BrauMill, AlloySius, GentleMix,

SpeedKon, HopDosing, SmartBoil,

Hefesystem VitaProp (Flexible Tanknutzung

fir Hefe-Propagation).



Lohnbrauen

In der Camba Bavaria

Ob Brauerei oder Gypsy Brewer: bei uns
kannst Du Dein Bier nach eigener Rezeptur
und hdchsten Qualitdtsanspriichen brauen
und abfiillen lassen!

Die gesamte Brauerei ist mit hochmodernen

Anlagen des Brauanlagenherstellers BrauKon

ausgestattet, welcher individuelle und schliissel-
fertige Anlagen in der hauseigenen Fertigung
plant, baut und weltweit vertreibt.

Camba & BrauKon zeichnen sich durch
handwerlkliche Prézision, gelebte Branchen-
expertise und Leidenschaft zum Bier aus.
Unser Wissensaustausch und die geballte
fachliche Kompetenz unter einem Dach sind
in der Branche einmalig und ermdglichen Dir
die besten Voraussetzungen.

Unsere beiden Sudhéuser sind mit modernster
Prozesstechnologie ausgestattet. Des Weiteren
stehen verschiedene Hopfungssysteme im
Heif3- und Kaltbereich und eine Hefebanlk zur

Verfiigung.

Flaschenabfiillung

In der Camba kann in mehrere
Flaschenarten abgefiillt werden:
- 0,51 Euro Flasche

- 0,331 Longneck Flasche

Dosenabfiillung

- 0,44] Dose (schwarz)
- 6er Can Carrier (schwarz)

Kegabfiillung

- Mehrwegfédsser mit Flachfitting
- Einwegfédsser

Beste Bedingungen

Fir beste Bierqualitét

- Professionelle Abwicklung des gesamten
Ablaufs

- Anlagen auf dem neuesten technischen Stand

- Upscaling mdoglich (kleine bis grofde Chargen)

- Eigene Hefebank mit tiber 50 Hefestdammen

- Breites Angebot verfiigbarer Rohstoffe

- Technologisch flexibel (Lagerzeiten,
Biersorten, Hopfenstopfen)

- Fachgerechte Uberwachung der Gidrung und
Lagerung

- Sténdige Qualitédtskontrolle im Labor

- Preisgekronte Biere vom Bayerischen Hellen
bis zum Belgischen Wit

Kontalkt:

lohnbrauen@cambabavaria.de

www.camba-bavaria.de/camba-lohnbrauen
Gewerbering 3, 83370 Seeon




